
12 MESI

                 < 1000 CFU/g

                   < 100 CFU/g 

COME EVIDENZIATO NELLE NS. COMMISSIONI D'ORDINE

Max 5 %

Conservare in luogo fresco e asciutto

       < 100000 CFU/g

 Tipico dei prodotti da forno

                 < 1000 CFU/g

          Assente in 25 gSalmonella spp

Prodotto in uno stabilimento che processa latte, uova, arachidi, 

frutta a guscio, semi di sesamo, solfiti.

Allergeni (Reg. 1169/2011)

L (lotto) AA (anno di produzione) GGG (giorno giuliano)  X (variazione di materia prima) 

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO 

Staphylococcus aureus

T.M.C.-Termine minimo di Conservazione (vita totale del prodotto dalla data di produzione):

Organolettiche

T.M.A. (Termine minimo di accettabilità alla consegna a deposito / Pdv)

Farina di grano integrale 59%, olio extravergine d'oliva 14%, FRENO SIGI® 4,4% (inulina, 

gomma guar, glucomannano, fibra di frumento), sale

Temperatura di conservazione

Codifica LOTTO

Bacillus Cereus

Muffe
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GRISSINO CON FARINA INTEGRALE, FIBRE E OLIO EXTRA VERGINE D'OLIVA - CONFEZIONE 30 g

SCHEDA TECNICA

Ingredienti

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO FINITO

ODORE  Tipico dei prodotti da forno

COLORE Doratura ambrata

SAPORE

Chimico - Fisiche UMIDITA'

Conta di Microrganismi a 36° CMicrobiologiche
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